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Doppio appuntamento lunedi 16 settembre al Grand Hotel San Pietro di Taormina, quando i15
stelle di proprieta di Lindbergh Hotels diventera il palcoscenico perfetto per due eventi dedicati alla
gastronomia e alla valorizzazione di questa vera e propria arte.

Si inizia alle 18.30 con Fausto Arrighi che presentera il suo libro, “Al Ristorante come a Teatro”
edito da Maretti Editore. Una pubblicazione che va oltre la manualistica, sebbene si trovino descritti
nel dettaglio ruoli, modalita di servizio e procedure. Classe 1959, Arrighi, ispettore della Guida
Michelin dal 1977 direttore della stessa dal 2004 al 2012, nel libro accosta I'esperienza ristorativa a
guella teatrale. Viene dunque descritta la rappresentazione allestita dal ristorante per i clienti che si
ritrovano a ricoprire, cosi, il ruolo di spettatori, mentre sul “palcoscenico” vanno in scena cuochi,
camerieri e ristoratori. Dalla semplicita accattivante all’eleganza formale, dalla composizione delle
brigate all’'accoglienza dell'ospite passando per I'elaborazione del menu, tutto e analizzato con
minuzia e impreziosito da un umorismo davvero inusuale per i libri di genere, al fine di dare al



cliente delle indicazioni per partecipare all’esperienza ristorativa con maggiore consapevolezza e
senso critico. La presentazione sara impreziosita dalla degustazione di Champagne Steinbrick.

Seguendo il fil rouge della Michelin e del teatro, alle 20.30 al ristorante Batu, il fine dining all’interno
del Grand Hotel San Pietro, va in scena “Dallo lonio all’Adriatico”, cena a quattro mani dove
I'Executive Chef del Grand Hotel San Pietro, Luca Miuccio (ella foto), ospitera Stefano Ciotti, chef
patron del ristorante Nostrano, una stella Michelin sul lungomare di Pesaro, nelle Marche.

“Abbiamo voluto pensare ad una giornata totalmente dedicata alla ristorazione e alla guida
Michelin — commenta Luigi Bonomo, F&B manager della struttura — Da un lato, sara presente
“Fuomo delle stelle”, colui che ha guidato la Rossa in Italia per 35 anni, “I'uomo delle stelle”,
dall’'altro I'esperienza di una cena a quattro mani con uno chef che ha ottenuto la tanto ambita
stella dopo appena due anni dall’apertura del proprio ristorante. Due protagonisti di livello per due
eventi fortemente concatenati tra loro che rendono la giornata unica”.

La presentazione del libro “Al Ristorante come a Teatro” si svolgera al Bar Belvedere a partire dalle
18.30 alla presenza dell’autore. L'ingresso ¢ libero fino ad esaurimento posti, ma &€ necessaria la
prenotazione.

La cena “Dallo lonio all’Adriatico” avra luogo al Batu dalle 20.30 e sara aperta al pubblico al prezzo
di 180 euro a persona, bevande incluse, fino ad esaurimento posti e previa prenotazione.

Per informazioni e prenotazioni, contattare la struttura chiamando il 366 6341175 o via malil
all'indirizzo info.sanpietro@Ibhs.it.
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